
OLIO EXTRAVERGINE
D’OLIVA
Estratto da olive accuratamente coltivate 
in Puglia, terra baciata dal sole che gode dei 
�u�‚�Æ�‚�¿�v�£���|�‚�º�º�Y��� �£�v�£�Æ�Y�Æ�1�Y���Y�º���Ã�Y�î�‚�`���£�º���Æ�Ð�õ�ÿ�î�Ð���Ð�º�£�Ð��
� �£�‚�Æ�‚���ë�î�Ð�|�Ð�ÿ�ÿ�Ð���Æ�‚�º���î�£�õ�ë�‚�ÿ�ÿ�Ð���|�£�����Æ�Y���ÿ�î�Y�|�£�1�£�Ð�Æ�‚��
�Ã�£�º�º�‚�Æ�Y�î�£�Y���ÿ�‚�õ�ÿ�£�Ã�Ð�Æ�£�Y�ÿ�Y���|�Y�º�º�Y���ë�î�‚�õ�‚�Æ�1�Y���|�‚�£��
�õ���Á�‚�õ�ÿ�£� �£���•�î�Y�Æ�ÿ�Ð�£���£�ë�Ð�–�‚�£���‚�|���£���Ã�Y�‚�õ�ÿ�Ð�õ�£�����º�£� �£���õ�‚�v�Ð�º�Y�î�£��
�v�ž�‚���£�Ã�ë�î�‚�1�£�Ð�õ�£�õ�v�Ð�Æ�Ð���£�º���Æ�Ð�õ�ÿ�î�Ð���ÿ�‚�î�î�£�ÿ�Ð�î�£�Ð�e���•���‚�õ�ÿ�–�Ð�º�£�Ð��
Extra Vergine di Oliva di categoria superiore viene 
ottenuto direttamente dalle olive e unicamente 
�Ã�‚�|�£�Y�Æ�ÿ�‚���ë�î�Ð�v�‚�|�£�Ã�‚�Æ�ÿ�£���Ã�‚�v�v�Y�Æ�£�v�£�e

Note degustative: di colore verde-giallo brillante con 
�î�£�À�‚�õ�õ�£���|�Ð�î�Y�ÿ�£�j���Y�º�º�–�Ð�º�•�Y�ÿ�ÿ�Ð���ë�î�‚�õ�‚�Æ�ÿ�Y�����Æ���ë�î�Ð�•���Ã�Ð���£�Æ�ÿ�‚�Æ�õ�Ð��
�‚�|���Y�î�Ã�Ð�Æ�£�v�Ð���v�Y�î�Y�ÿ�ÿ�‚�î�£�1�1�Y�ÿ�Ð���|�Y�����Æ�–�‚�º�‚�–�Y�Æ�ÿ�‚���v�Y�î�£�v�Y���•�î���ÿ�ÿ�Y�ÿ�Y�`��
�Æ�Ð�ÿ�‚��� �‚�–�‚�ÿ�Y�º�£���|�£���‚�î�u�Y���Y�ë�ë�‚�Æ�Y���•�Y�º�v�£�Y�ÿ�Y���‚���õ�‚�Æ�ÿ�Ð�î�£���|�£��
�Ã�Y�Æ�|�Ð�î�º�Y���•�î�‚�õ�v�Y�e���=���õ�ÿ�Ð���–�î�Y�|�‚� �Ð�º�Ã�‚�Æ�ÿ�‚���Y�Ã�Y�î�Ð���v�Ð�Æ���Æ�Ð�ÿ�‚��
�|�‚�º�£�v�Y�ÿ�Y�Ã�‚�Æ�ÿ�‚���ë�£�v�v�Y�Æ�ÿ�£�e

Abbinamenti gastronomici:���£�|�‚�Y�º�‚���Æ�‚�º���v�Ð�Æ�õ���Ã�Ð���õ�‚�Æ�1�Y��
cottura, per esaltare crudità di mare, carpacci di carne, 
�ë�‚�õ�v�‚���•�î�‚�õ�v�Ð���‚�|���£�Æ�õ�Y�º�Y�ÿ�‚�e���r�ÿ�ÿ�£�Ã�Ð���Y�Æ�v�ž�‚���ë�‚�î���£�Æ�õ�Y�ë�Ð�î�£�î�‚��
�ÿ���ÿ�ÿ�£���£���•�Ð�î�Ã�Y�Á�£���•�î�‚�õ�v�ž�£�e

�$�Y���v�Ð�Æ�õ���Ã�Y�î�õ�£���ë�î�‚�•�‚�î�£�u�£�º�Ã�‚�Æ�ÿ�‚���‚�Æ�ÿ�î�Ð���|���‚���Y�Æ�Æ�£���|�Y�º�º�Y���î�Y�v�v�Ð�º�ÿ�Y�e


